
CRUDI AL NATURALE
OSTRICHE 2−4−5 6 €

cad.
GAMBERI ROSSI 2−4−5 18 €

TARTARE PESCATO LOCALE 2−4−5 20 €

TARTARE TONNO ROSSO 2−4−5 18 €

TARTARE DI MANZO SCOTTONA  15 €

MARINATI E CONDITI
AFFETTATO DI RICCIOLA 2−4−5−10
Salsa mediterranea, cipolla rossa marinata, estratto di prezzemolo e scarola riccia

20 €

TATAKI DI TONNO ROSSO  1−2−4−5−7−10
Marinatura orientale, insalata di fagioli dall’occhio e sedano

20 €

ZUPPA DI PESCE ESTIVA COTTA E CRUDA 2�4�5
Pomodoro datterino marinato, gamberi, pescato, cozze e vongole

22 €

GAMBERI MARINATI 2�4�5�10�14
Gamberi bianchi marinati, finocchio al limone e finocchietto

14 €

ALICI MARINATE 2�4�5�10�14
Alici del golfo marinate, peperoncini verdi, estratto di pepe rosa e olio evo

14 €

PROSCIUTTO E MELONE
Prosciutto crudo cuor di paganica, melone marinato e olive taggiasche

15 €

FRITTI
CALAMARETTI 1−2−4−5
Calamaretti spillo, sale e pepe con mostarda di limone

14 €

GAMBERETTI SALE E PEPE 1−2−4−5
Gamberetti di nassa, sale, pepe e erbe aromatiche

14 €

FISH E CHIPS 1−2−4−5
Pescato locale in pastella e patate chips

22 €

FIORI DI ZUCCA 1−2−4−5−8
Pastellati, ripieni di ricotta e basilico con mayo di acciughe

14 €

Tutti i nostri prodotti sono selezionati secondo nostra filosofia, rispettando la stagionalità e la sostenibilità.
Per garantirne la massima qualità, si comunica alla gentile clientela che sono stati trattati con l’abbattimento/congelamento 
in conformità alle normative igieniche sugli alimenti (Cap IX del Reg. CE 852/2004). Il prodotto ittico non cotto, marinato o scottato
è stato abbattuto secondo quanto richiesto dal Reg. 853/2004.

+ IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO/SURGELATO ALL’ORIGINE

l pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo e' stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme 
alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3



ALLA BRACE
OSTRICHE 1−2−4−5
Ostriche leggermente arrostite e affumicate con salsa di pescato montata

7 € 
cad. 

SGOMBRO 2−4−5−9−12
Sgombro arrosto, zucchine verdi  marinate, limone candito e salsa alle mandorle tostate

18 €

VENTRESCA DI TONNO ROSSO 1−2−4−5
Pancia di tonno alla brace con salmoriglio e insalatina di campo al gin mare

22 €

MANZO FONDENTE  3
Ribs di manzo cotte lentamente e poi affumicate con battuto di verdure estive e mayo di patate

18 €

COTTI
SOUTÉ DI CANNOLICCHI  2�4�5 16 €

OMBRINA AL CARTOCCIO 2�4�5
Con patate schiacciate alla Cetarese (condite con colatura, bottarga, prezzemolo e limone)

24 €

ALICI A MARUZZELLA 1�2�4�5�8
Alici del golfo gratinate, latte di provola leggermente affumicato, limone e erbe aromatiche

18 €

UOVO POCHE 3
Pomodoro marinato e mayo di patate

14 €

VEGETALI
PEPERONE ARROSTO, PESTO CETARESE  4�7�9�12 8 €

FRIGITELLI FRITTI E POMODORINI MARINATI 1 8 €

ZUCCHINE MARINATE CAPRINO E LIMONE 8 8 €

FAGIOLINI SOIA E SESAMO TOSTATO 1�7�9�12 8 €

INSALATA DI POMODORI
Datterino giallo, cuore di bue, datterino rosso marinato e basilico

8 €

LISTA ALLERGENI INDICATA NELL’ALLEGATO II DEL REGOLAMENTO CE 1169/11
1. Cereali contenenti glutine (cioè frumento, segale, orzo, avena, farro, grano khorasan ed i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati;
2.Crostacei e prodotti derivati; 3. Uova e prodotti derivati; 4. Pesce e prodotti derivati; 5. Molluschi e prodotti a base di molluschi;
6. Arachidi e prodotti derivati; 7. Soia e prodotti derivati; 8. Latte e prodotti derivati (compreso il lattosio); 9. Frutta a guscio cioè mandorle 
(Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (junglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan [Carya 
illinoinensis (Wangenh) K.Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland 
(Macadamia ternifolia) e loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol 
etilico di origine agricola; 10. Sedano e prodotti derivati; 11. Senape e prodotti derivati; 12. Semi di sesamo e prodotti derivati; 13. Lupino e 
prodotti a base di lupino; 14. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10mg/L espressi in termini di SO2, tale da 
calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.



COPERTO: €3 – ACQUA: 2,5

PRIMI PIATTI
SPAGHETTO MARE TIEPIDO 1�2�4�5
Salsa di prezzemolo, ostriche, colatura, limone e bottarga

25 €

LINGUINE RICCI E CAPRICCI 1�2�4�5
Gamberi rossi e riccio

25 €

PASTA PATATE E COZZE 1�2�4�5
Come un'impepata

16 €

RISO TOSTATO E PESCI (MIN. PER 2 PERS.) 2�4�5
Come un risotto alla pescatora con frutti di mare e gamberi

38 €

PENNETTE SICILIANE 1�8
Con pomodoro arrosto, melanzane fritte, latte di provola affumicato, pinoli tostati e basilico

15 €

DOLCI
TIRAMISÙ MARTINI 1�3�8
Espresso martini leggero, spuma al mascarpone, savoiardi e cacao

8 €

RICOTTA E PERE 1�6�8�9
Pere marinate, ricotta di bufala e biscotto alla nocciola

8 €

BIGNÈ 3�6�8�9
Farcitura a scelta tra crema a limone oppure Namelaka al cioccolato fondente amaro

8 €

FRUTTA ESTIVA E LIMONE
Frutta fresca di stagione marinata e sorbetto al limone

8 €

SORBETTO AL LIMONE 6 €


